CIALDE NEROPURO

CARATTERISTICHE

MISCELA = 30% ARABICA / 70% ROBUSTA

TOSTATURA = 21 MINUTI - 220° TOSTATRICE S.T.A. -

SCADENZA = 18 MESI DAL CONFEZIONAMENTO

CAFFEINA = 2,75 %

BRUCIATORE ARIA

SCHEDA ORGANOLETTICA ORIGINI
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DESCRIZIONE SISTEMI COMPATIBILI

ASPETTO: MISCELA DI CHICCHI TOSTATI
COLORE: MARRONE OMOGENEO

ODORE: CARATTERISTICO, SENZA NOTE ESTRANEE
SAPORE: TIPICO DEL PRODOTTO, ACIDITA” SCARSA,
OTTIMA PERISTENZA IN TAZZA DELLA CREMA, CORPO
DECISO, NOTE DI CIOCCOLATO, PANE E NOCCIOLA

TOSTATA

CIALDA ESE 44 mm

Valori nutrizionali medi per 100 g

Valore energetico | 332kcal / 1371kJ

GRASSI 11,70g
di cui SATURI 0,95g
CARBOIDRATI 14,32g

di cui ZUCCHERI 4,42¢g

FIBRE ALIMENTARI | 52g

PROTEINE 16,4g

SALE <0,01g

globale odori negativi

globale odori positivi
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